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1. Hangi duyumuzla maddeleri rengine gére
ayrrirz?

A) Gérme
B) Dokunma
C) Koklama

2. Maddeleri rengine gére ayrmak icin
hangisine ihtiyag vardir?

A) Gélge

B) Isik

C) Ses

3. Karpuz, renkli ve kendine 6zgl kokusu olan
tatli bir meyvedir. Karpuzu ayrt etmek icin
hangi duyumuzu kullanmayiz?

A) Koklama
B) Gérme
C) Dokunma

4. Maddeleri sadece rengine bakarak ayrt

edemeyiz. Ornegln limon da ayva da saridrr.

Limon ile ayvay ayrmak icin hangi duyumuzu
kullanmayiz?

A) Koklama
B) Tatma
C) Dokunma

5. Asagidakilerden hangisi tatli, eksi,
tuzlu ya da acr degildir?

A) Cay

B) Su

C) Kahve

6. Sutin ve ayranin rengi beyazdir. Bunlari
birbirinden ayrt etmek icin hangi duyumuzu
kullanamayiz?

A) Gérme
B) Koklama
C) Tatma
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7. Asagdakilerden hangisi dogru degildir?

A) Kot kokan besinlerin tadina bakmaliyiz.

B) Tadina baktigimiz bozuk besinler
hastalanmamiza neden olabilir.

C) Besinlerin bozuk olup olmadigini kokusundan

ve renginden anlayabiliriz.

8. Bitkilerden elde edilen bohcr_atlcrl duyu
organlarimizla ayrt edebiliriz. Ornegin tarcn,
nane, kekik gibi baharatlarin kendine has
kokulart vardir. Baharatlar ayrt etmek icin
hangi duyumuzu kullanmayz?

A) Koklama
B) Dokunma
C) Gérme

9. Altin, gtimis, kémir ve petrol yer altindan
cikarilan maddelerdendir. Bu madenleri dncelikle
hangi ézeliklerinden ayrt ederiz?

A) Koku

B) Tat

C) Renk

1 0. Asagidakilerden hangisi dogru degildir?
A) Altin ve giimis kokusuz ve tatsizdir.

B) Kémir ve petrol kokuludur.

C) Kémiir ve petrolii tadindan ayrabiliriz.

11. Kémir ve petrolin tadina neden bakilmaz?
A) Bu maddelerin tadi yoktur.

B) Bu maddeler zehirlidir.

C) Bu maddeler renklidir.

1 2. Kimyasal maddeleri koklamak tehlikeli
olabilir. Kimyasal maddeleri koklamak &éncelikle
koklama duyumuza zarar verir. Bazen
zehirlenmelere de neden olabilir.
Asagidakilerden hangisi bu maddelerden
birisidir?

A) Camasir suyu

B) Kolonya

C) Parfim
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